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ENFANTS ATES

LA CARTE
Loy Peitey Oypinthey

VELOUTE DE POTIMARRON, CREME CITRONNEE & NOISETTES TORREFIEES 8
FINGERS CROUSTILLANTS DE TARTARE DE DORADE SEBASTE & CREME D’AVOCAT 12
RILLETTES DE POULET DE NOTRE ROTISSERIE & PAIN DE CAMPAGNE 9
NOS CEUFS MIMOSA CITRONNES 6
CAMEMBERT ROTI AU MIEL ET CEPES, PAIN DE CAMPAGNE 12,50
L’OS A MOELLE GRATINE & MACHE 12
PATE EN CROUTE DE PORC, MOUTARDE & NOISETTES DE LA MAISON BARABAN 12
Loy Ploks

PLAT DU JOUR (DU MARDI AU VENDREDI, MIDI UNIQUEMENT) 17
SMASHED BURGER* DES ENFANTS GATES, SNACKE DANS NOTRE SAUCE CHEDDAR & FRITES MAISON 24
LE TRADITIONNEL POT-AU-FEU* 21
FILET DE DORADE* SEBASTE SNACKE & PUREE DE POTIMARRON & BUTTERNUT ROTl, SAUCE CHIMICHURRI 24
SALADE DE QUINOA, BUTTERNUT RC)Tl, CREAM CHEESE & CHOU ROUGE MARINE 16
BAVETTE DE BGEUF ANGUS, ACCOMPAGNEMENT & SAUCE AU CHOIX 24

LA ROTISSERIE A COMPOSER

Nos viandes sont marinées maison & cuites lentement
Choisissez : 1 viande, 1 accompagnement et 1 sauce (prix par personne)

LES VIANDES ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX LES SAUCES
LE POULET FERMIER LABEL ROUGE* 24 Gratin dauphinois Ketchup de tomate
Marlr.wade : thym, ail, romarin, Frites maison Chimichurri
paprika fumé et moutarde
Butternut roti Créme aux morilles
LE ROSBIF DE BEUF* 22 Gratin de macaronis au cheddar Aioli
Piqué a lail et au thym frais . . . . .
Quinoa fagon risotto Mayonnaise citronnée

poulet roti ou steak haché

+ 1accompagnement
-
f Q ; ~ I~ mousse au chocolat ou glace
sirop a l'eau
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*Viandes d’origine France. La liste des allergénes est disponible sur demande. Les prix sont nets, en euros et service compris.



ENFANTS

CRUMBLE DE FRUITS DE SAISON & GLACE VANILLE

LA MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR DE MAMIE
TIRAMISU AU CAFE & FEVE DE TONKA
CROISSANT PERDU, SAUCE GIANDUJA & GLACE VANILLE

SAINT-MARCELLIN ENTIER DE LA MERE RICHARD

LES DOISSONS

BLANC Verre Pot COCA-COLA / ZERO t
AOP MACON - CHARDONNAY 6 15 BADOIT ROUGE 33 CL X
VIOGNIER ? 18 FUZETEA ¢
UBY N°4 1 TONIC ¢

GINGER BEER t

ROUGE FANTA 4
COTES DU RHONE - SYRAH 6 15 LIMONADE &
AOP BEAUJOLAIS - BROUILLY 1 18 SIROP A L’EAU 250

) Grenadine / Fraise / Framboise / Menthe /

ROSE Péche / Violette / Orgeat / Hibiscus / Citron
L’AIR DU TEMPS - COTE DE PROVENCE 6 15 DIABOLO 3
CHATEAU SAINTE-MARGUERITE 8 JUS DE FRUIT 4

Pomme / Orange / Ananas / Abricot /

BULLE Tomate / Fraise

COUPE DE CHAMPAGNE - CHARPENTIER 1%

COUPE DE PROSECCO - RICCADONNA 8

JS.EHQQ 25cl 50c/ EO X, o Q’HO'ZQ;

STELLA ARTOIS - BLONDE 5,2° & 8 EVIAN / BADOIT VERTE - IL 1
LEFFE - BLONDE 6,6° 5 9 EVIAN / BADOIT VERTE - 50CL 5
HOEGAARDEN - BLANCHE 4,8° 5 q

GOOSE ISLAND - IPA 5,9° 5 9



ENFANTS

LES BOISSONS

RICARD / PASTIS 350
SUZE 450
MARTINI BLANC / ROUGE 5
KIR CLASSIQUE f
KIR ROYAL 14
B 5 4

APEROL 11
SAINT-GERMAIN 13
ITALICUS 13
LIMONCELLO 11
CAMPARI 11
(Boissems chondes
EXPRESSO / ALLONGE 2
EXPRESSO DECAFEINE 2
DOUBLE EXPRESSO &
CAFE NOISETTE 2.20
CAFE CREME 3
GRAND CAFE CREME &
CAFE GLACE 5
CAPPUCCINO &
CHOCOLAT CHAUD 450
THE / INFUSION 350

Fleurs de tilleul / Earl Grey / Ceylan
Pure Green / Thé noir citron

COGNAC GAUTIER VS

ARMAGNAC ARAMITZ

RHUM

WHISKY

GENEPI

POIRE

LIMONCELLO

GET 27 / GET 31/ MENTHE-PASTILLE
LIQUEUR D’ABRICOT Z£LRED

Tacoulet

JACOULOT

PRUNELLE

MENTHE POIVREE
VERVEINE VERTE
ABRICOT

ORANGE AMERE
POIRE

FRAMBOISE

MARC DE BOURGOGNE
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